anovz,ki

SNACKS
Kroketter, 3 stk./4 stk. 90/120
Arancini med trgffelmayonnaise, 3 stk./4 stk. 105/140
Ansjoser med grillet brgd & smgr 165
Stegte padrons med citron 75
Iberico Salchichdén 85
Vaffel med trgffelmayonnaise & serrano skinke, 4 stk. 150
FAMILY STYLE MENU A LA CARTE
6 serveringer * 495 Bagt kulmule med artiskok, piment,
4 glas vin » 495 - 6 glas vin » 750 kapers, oliven & fiskefumé 225
Andehjerter pa toast 155

Udvalgte snacks

Saltet kammusling med hvide asparges,
dild, serter & @gstersemulsion « 145

Spidskal med miso beurre blanc &
Marcona mandler « 125

Paccheri med spinat, ricotta, salvie,
croutoner & parmesan « 155

Stegt iberico presa med porre,
nye kartofler & skysauce « 225

Jordbaer med tonka sukker, pisket flgde,
marengs & jordbaer sorbet « 95

Menuen skal vaelges af hele bordet
Den kan ikke laves vegansk

Stegte kalvebrisler med gulergdder,
morkler & sherrysauce 195

Se i gvrigt tavlen

DESSERTER / OST

Pistacie med kokos is, olivenolie & havsalt 110

Et stykke ost / assortiment af ost 50/ 150

Vi anbefaler 3-4 serveringer pr. person

Alle retter kan bestilles a la carte & alt kan deles

Regningen splittes ikke op pa diverse betalingskort

Galdende gebyrer pa alle kreditkort tillaegges betalingen




MOUSSE

2022 arphos phaunus pet nat rosé, vinho verde 600

olivier brochet champagne, taissy, extra brut 150 900
2019 salima et alain cordeuil ~ cuvée altitude 350m, blanc de blancs, extra brut 1200
WHITE WINE
2022 chéateau de béru chablis, céte de prétres 975
2020 dauvisat chablis ler cru, les forest 300 1500 vcoraviN
2022 fabien coche saint-aubin, bourgogne 1100
2018 albert boxler riesling, brand grand cru, alsace 1100
2020 domaine courbet savagnin sous voile, jura 180 900
2022 clos du tue-boeuf brin du chevre, menu pineau, loire 150 750
2023 thomas puéchavy les vrilles, chenin blanc, vouvray 140 700
2021 eva fricke riesling trocken, mélange, rheigau 145 725
2022 knewitz chardonnay, rheinhessen 170 850
2023 wieninger nussberg, griiner veltliner, wien 125 625
2022 alheit vineyards nautical dawm, chenin blanc, stellenbosch 875
ORANGE / ROSE
2023  patrick bouju jacquere, auvergne 135 675
2020 la stoppa ageno, malvasia, emilia-Romagna 900
2021 domaine d’anglore rosé, tavel 150 750
SHERRY

tio pepe fino en rama 80 400

bodegas el maestro oloroso 15 afios 100 600
RED WINE
2022 fabien coche pinot noir, bougogne 180 900
2022 henri richard gevrey-chambertin, aux corvées 280 1400 veoravin
2023 marcel lapierre gamay, beaujolais 125 625
2021 arnaud lambert les terres touge, cab. franc, saumur-champigny 550
2021 alain graillot crozes-hermitage, syrah, rhéne 175 875
2019 domaine de villeneuve chateauneuf-du-pape, v.v. 975
2014 chéateau desmirail margaux, 3. grand cru classé 850
2024 olek bondonio barbera d’asti, piedmont 135 675
2016 il poggione brunello de montalcino riserva, paganelli 280 1400 vcoravin
2013 miani buri, merlot, colli orientale, friuli 375 1875 vcoravin
2023 commando g la bruja, garnacha, gredos 140 700
2022 fedellos de cuoto bastarda, ribeira sacra 725
2020 eben sadie pofadder, cinsault, swartland 850

@L & NON-ACOLOLIC DRIKKE APERITIF
alhambra reserva 33cl- 6,4% 65 gin & tonic 120
sapporo premium pilsner 33ci-4,8% 60 negroni 120
0/0 ipa 33c-6,8% 85 paloma 120
westmalle trappist dubbel 33cl-7,0% 70 dark & stormy 120
cantillon geueze - lambic 75cl - 5,5% 325 limoncello 90
cantillon kriek - lambic/kirsebaer 75¢l - 6,0% 375
mikeller weird weather hazy ipa 33cl-0,3% 65 VERMOUTH
muri yamilé 7scl-0,4% 375 mancino bianco 70
. priorat nature rose 70

fevertree ginger be.er 45 valdespino, jerez 70
craft soda - Igmon lime byrst 45 gonzalez byass la copa, jerez 70
craft soda - pink grapefruit blast 45 olek bondonio rosso 100
craft lemonade - rhubarb heaven 45 cappellano barolo chinato 120
m@ns e&blemost 45
vand m/u brus ad lib. 30



